Příloha č. 1 

	Obchodní název plynového konvektomatu: 

	

	Požadované parametry:
	ano
	ne

	6x 1/1 GN
	
	

	Počet jídel: 30 – 80
	
	

	- podélné vsuvy ve varném prostoru v max. výšce 1,6m
	
	

	- rozměr 847 x 771 x 782 mm
	
	

	-příkon 13 kw
	
	

	-výkon v režimu páry 12 kw
	
	

	-odvětrávaná dvířka s dvojitým sklem (z důvodu bezpečnosti)
	
	

	- parní generátor /bojler (hygienická výroba čerstvé páry)
	
	

	- odstředivé odlučování tuků
	
	

	- integrovaná ruční sprcha
	
	

	- port USB – stahování dat HACCP
	
	

	- vpichová sonda /2x měřící bod
	
	

	- provozní režim páry od 30 o C – 130 o C
	
	

	- provozní režim horkého vzduchu od 30oC do 300oC
	
	

	- kombinovaný provozní režim od 30 o C – 300 o C
	
	

	- 5 rychlostí vzduchu / 5 programovaných rychlostí
	
	

	- FINISCHING
	
	

	- individuální programování / 50 programů s až 6 kroky
	
	

	- mycí a čistící program
	
	

	Další nezbytné vybavení:
	
	

	- podstavec pod konvektomat
	
	

	- gastro nádoba děrovaná 1/1   100/2x   (100 je hloubka)
	
	

	- gastro nádoba smalt 1/1 020 – 5x
	
	

	- gastro nádoba smalt  1/1 065 – 3x
	
	

	- rošty – GN 1/1 – 3x
	
	

	- gastro nádoba GN 1/1 plná – 150 – 2x
	
	

	- záruční doba nejméně 24 měsíců
	
	

	
	bude
	nebude

	- v době záruky nebude účtováno cestovné
	
	

	- bude zajištěn 24 hodinový servis
	
	

	
	ano
	ne

	Cena je včetně nezbytného vybavení, montáže, aktivního zaškolení školícím kuchařem v prostorách naší mat. školy po dobu 7 hodin
	
	

	Celková cena bez DPH             v Kč       


	

	Celková cena s DPH                 v Kč


	


